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 Azienda Agricola 
	 Il Gufo
 
Nome Vino: Chianti Il Gufo 
Denominazione: DOCG  Bio 2018
Zona di Produzione: Montespertoli 
Uvaggio: Sangiovese 
Affinamento: acciaio e vetro
Contenuto Alcolico: 13,5% vol
Note di degustazione: colore rosso rubino,
profumo intenso, aromi di frutta di bosco, 
asciutto, sapido, leggermente tannico 
che si affina nel tempo
Abbinamento: carni rosse, selvaggina, 

       formaggi stagionati

 Cantina Sociale
   Colli Fiorentini
Nome Vino: Chianti Montespertoli
Denominazione: Chianti Montespertoli 
DOCG 
Zona di Produzione: Montespertoli 

Uvaggio: Sangiovese, canaiolo, malvasia nera, 
colorino, merlot, cabernet
Affinamento: Almeno 6 mesi in Acciaio 
Contenuto Alcolico: 13, 13,5% vol
Note di degustazione: armonico, sapido, 
leggermente tannico con un piacevole retrogusto 
di more e lamponi.
Abbinamento: arrosti, pollame nobile e cacciagione.

 Casa di Monte

Nome Vino: Chianti Montespertoli 
Docg Riserva 
Denominazione: Chianti Montespertoli
Zona di Produzione: Montespertoli 
Uvaggio: Sangiovese
Affinamento: in vetro 3 mesi
Contenuto Alcolico: 13% vol
Note di degustazione: armonico 
ed equilibrato, intenso e persistente 
nel finale

 La Leccia
Nome Vino: La Leccia- Gotarossa
Denominazione: Toscana rosso IGT
Zona di Produzione: Montespertoli 
Uvaggio: Sangiovese 50 % - Merlot 30 % - Syrah 20%

Affinamento: 14 mesi.
Contenuto Alcolico: 14% vol
Note di degustazione: rosso rubino intenso 
con robusti riflessi violacei. I profumi sono 
complessi e variegato: note di mora, 
 altri piccoli frutti neri maturi, tabacco 
essiccato e dilaganti sentori di spezie dolci 
come liquirizia, vaniglia e cannella.
Abbinamento: selvaggina arrostita e stufata 
della tradizione toscana.



 La Ripa Verde

Nome Vino: Purpurello
Denominazione: IGT rosso
Zona di Produzione: 
La Ripa, Montespertoli 
Uvaggio: 95% Pugnitello, 5% Colorino
Affinamento: 13 mesi 
Contenuto Alcolico: 13% vol
Note di degustazione: rosso intenso, 
persistente al palato con tannini 
morbidi che creano respiri romantici.

 Tenuta Corbinaia

Nome Vino: Delirante
Denominazione: Chianti Docg riserva
Zona di Produzione: Montespertoli 
Uvaggio: Sangiovese, Merlot 
ed in piccola parte di Syrah
Affinamento: 18 mesi 
Contenuto Alcolico: 14% vol
Note di degustazione: Di colore rosso rubino intenso, 
profumo speziato e ottimamente in armonia 
con frutti rossi.

 Tenuta Moriano

Nome Vino: Tufesco
Denominazione: Rosso IGT Toscano

Zona di Produzione: Montespertoli 
Uvaggio: Cabernet Sauvignon
Affinamento: 12 mesi in bottiglia 
Contenuto Alcolico: 14,5% vol
Note di degustazione: Sapore armonico, 
pieno, leggermente tannico 
e ben strutturato

 Azienda Agricola 
Valleprima 

Nome Vino: Terre d’argilla Chianti 
Denominazione:  DOCG  
Zona di Produzione: Montespertoli 
Uvaggio: Sangiovese 80%, canaiolo nero 5%, 
colorino 5%, malvasia del chianti 5%, trebbiano 5%
Affinamento: In Acciaio per 24 mesi
Contenuto Alcolico: 13,5% vol
Note di degustazione: Briosità e sapidità che ne fanno 
un vino strutturato ed equilibrato, con il tempo 
si evolve a vellutato e leggermente tannico
Abbinamento: carni rosse e formaggi stagionati



 Società Agricola 
Ammirabile 

Nome Vino L’ammirabile  
Denominazione: Toscana IGT 2015  

Zona di Produzione: Montespertoli 
Uvaggio: Sangiovese 90&, Merlot 10%
Affinamento: 14 mesi in barriques, 
12 mesi in bottiglia
Contenuto Alcolico 14,5% vol
Note di degustazione: Sentori di frutta 
rossa matura, mora, ciliegie sotto spirito.

 Podere Ghisone

Nome Vino: 1797 Riserva 
Denominazione: Vino Chianti DOCG  
Zona di Produzione: Montespertoli 
Uvaggio: Sangiovese 
Affinamento: Acciaio e legno 18 mesi
Contenuto Alcolico: 13,5% vol
Note di degustazione: Al gusto ingresso 
di buona carnosità ed equilibrio 

con note minerali finale, leggermente tannico 
e ritorno re-trolfattivo 
di cioccolata e confettura.
Abbinamento: piatti di carne arrosto o in umido.

 Fattorie Parri

Nome Vino:  Le Bronche 2011 Cabernet- Sauvignon  
Denominazione :Vino Toscano IGT 
Zona di Produzione: Montespertoli 
Uvaggio: Cabernet, Sauvignon
Affinamento: 9 mesi in vetro
Contenuto Alcolico: 15,5% vol
Note di degustazione: Caldo, elegante, 
leggermente tannico, grande struttura

 Tenuta 
    Barbadoro

Nome Vino: Io Testone 
Denominazione: Vino 2018 IGT Toscana
Zona di Produzione: Montespertoli 

Uvaggio: Sangiovese
Affinamento: 6 mesi in acciaio inox
Contenuto Alcolico: 14% vol
Note di degustazione: Tannico deciso, 
caldo con un buon corpo elegante
ed equilibrato, avvolgente sul finale.
Abbinamento: Si sposa con piatti di carni rosse, 
Salumi e formaggi di media stagionatura.
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